
1,000円（税込）
3,000円（税込）

503 歌別１人前 10貫入

30貫入

うたべつ

歌別３人前504
4,000円（税込）40貫入歌別４人前505
5,000円（税込）50貫入歌別５人前506

彩りサラダ・サーモン・
ツブ貝・イカ・むしえび・
本まぐろ赤身・ビンチョウマグロ・
玉子・いそっ子・いなり 1,450円（税込）

4,350円（税込）

507 政泊１人前 10貫入

30貫入

まさどまり

政泊３人前508
5,800円（税込）40貫入政泊４人前509
7,250円（税込）50貫入政泊５人前510

ぶり・かに・ツブ貝・
イカ・本まぐろ赤身・生えび・
ビンチョウマグロ・たこ・
ネギトロ・玉子

写真は5人前です 写真は5人前です

1,490円（税込）
4,470円（税込）

511 樽岸１人前 10貫入

30貫入

たるきし

樽岸３人前512
5,960円（税込）40貫入樽岸４人前513
7,450円（税込）50貫入樽岸５人前514

1,800円（税込）
5,400円（税込）

515 旭浜１人前 10貫入

30貫入

あさひはま

旭浜３人前516
7,200円（税込）40貫入旭浜４人前517
9,000円（税込）50貫入旭浜５人前518

かに・本まぐろ赤身・
えんがわ・生えび・サーモン・
ぶり・たこ・親子軍艦・
ネギトロ・玉子

写真は5人前です

2,300円（税込）
563 響１人前 10貫入

ひびき 6,900円（税込）30貫入響３人前564
9,200円（税込）40貫入響４人前565
11,500円（税込）50貫入響５人前566 2,800円（税込）

567 〈極〉海道特生
１人前 11貫入

きわみ　かいどうとくなま

8,400円（税込）33貫入〈極〉海道特生３人前568
11,200円（税込）44貫入〈極〉海道特生４人前569
14,000円（税込）55貫入〈極〉海道特生５人前570

写真は5人前です 写真は5人前です

2,080円（税込）
6,240円（税込）

549 豊岬１人前 10貫入

30貫入

とよさき

豊岬３人前550
8,320円（税込）40貫入豊岬４人前551
10,400円（税込）50貫入豊岬５人前552

かに・本まぐろ中トロ・
甘エビ・本まぐろ赤身・ツブ貝・
ぶり・サーモン・玉子・イカ・
親子軍艦

写真は5人前です

ぶり・本まぐろ赤身・
たい・本まぐろ中トロ・
サーモン・ホタテ・生えび・
いくら・かに・ネギトロ

写真は5人前です

か
に
・
生
え
び
・
ぶ
り
・
い
く
ら
・

う
に
・
本
ま
ぐ
ろ
中
ト
ロ
・

本
ま
ぐ
ろ
赤
身
・
サ
ー
モ
ン
・

ホ
タ
テ
・
煮
穴
子

ホ
タ
テ
・
か
に
・
本
ま
ぐ
ろ
赤
身
・

う
に
・
本
ま
ぐ
ろ
中
ト
ロ
・
い
く
ら
・

本
ま
ぐ
ろ
大
ト
ロ
・
数
の
子
・

ぶ
り
・
た
い
・
煮
穴
子

豊洲直送！

豊洲直送！ 豊洲直送！

豊洲直送！

豊洲直送！ 豊洲直送！

豊洲直送！

sushikaido.co.jp

本まぐろ
米は山形県産「雪若丸」

（全商品使用）

豊洲直送！
海道自信の一本

※写真はイメージです。（盛り付け例）

OFF10％ ！
お持ち帰りは 全品

ご来店に感謝を込めて！

◆ワンウェイ容器でお届けします。寿司桶をご希望の方はお申し出下さい。◆全品にお吸い物・醤油・はしが付いています。

東京旗の台店

東京都品川区旗の台3-11-12 シャルム旗の台1階

03-6426-7666 　ケンタッキー
●フライドチキン様

●兼六園様

東急
池上
線

ファミリー
マート様●

東口

旗の
台駅 当店

配達は1,500円より無料（サービス）で
お届けいたします。（配達は半径3km圏内）

《夜》16：00～21：00 《昼》11：00～14：00
※営業時間外のご注文についてはご相談下さい。

営業時間 チラシ有効期限
2024年6月30日配達無料

宅配寿司



お気軽にお店にお立ち寄り下さい！

1,110円（税込）
月見トロ鉄火896

1,000円（税込）
ちらし寿司897

1,480円（税込）
上ちらし寿司898 8貫入

980円（税込）
貝づくし852 8貫入

1,620円（税込）
特上貝づくし853 8貫入

1,240円（税込）
えびづくし854

7貫入

1,100円（税込）
まぐろづくし870 7貫入

1,880円（税込）
本まぐろづくし871

7貫入2,300円（税込）
本まぐろ大トロ中トロセット872

9貫入 1,680円（税込）
鉄火・とろ鉄火・トロたく巻873

か
ん
ぴ
ょ
う
巻
・
か
っ
ぱ
巻
・

納
豆
巻

親
子
軍
艦
・
彩
り
サ
ラ
ダ
・
い
そ
っ
子

い
わ
し
・
し
め
鯖
・
こ
は
だ
・
あ
じ

い
な
り
・
玉
子
・
納
豆
巻

ツ
ブ
貝
・
バ
チ
ま
ぐ
ろ
・
え
ん
が
わ
・

ビ
ン
チ
ョ
ウ
マ
グ
ロ
・
か
に
・

イ
カ
・
ぶ
り
・
こ
は
だ

イ
カ
・
バ
チ
ま
ぐ
ろ
・
ツ
ブ
貝
・

む
し
え
び
・
ぶ
り
・
サ
ー
モ
ン
・

い
く
ら
・
う
に

ホ
タ
テ
・
バ
チ
ま
ぐ
ろ
・

ひ
ら
め
昆
布
〆
・
生
え
び
・

煮
穴
子
・
ぶ
り
・
い
く
ら
・
う
に

赤
貝
・
ホ
タ
テ
・
ツ
ブ
貝
・
あ
わ
び

石
垣
貝
・
ホ
タ
テ
・
ツ
ブ
貝
・
北
寄
貝

甘
エ
ビ
・
生
え
び
・
む
し
え
び

9貫入 560円（税込）
かんぴょう・かっぱ・納豆巻き874 7貫入

560円（税込）
箱のり玉いなり875

いくら・サーモン・玉子・
シャケフレーク・きゅうり・大葉

8貫入

730円（税込）
ひかり４色8559貫入

630円（税込）
ぐんかん３色856

た
こ
・
バ
チ
ま
ぐ
ろ
・
イ
カ
・

む
し
え
び
・
玉
子
・
ネ
ギ
ト
ロ
・

彩
り
サ
ラ
ダ
・
い
そ
っ
子

イ
カ
・
バ
チ
ま
ぐ
ろ
・
ツ
ブ
貝
・

サ
ー
モ
ン
・
玉
子
・
ネ
ギ
ト
ロ
・

彩
り
サ
ラ
ダ
・
親
子
軍
艦

ツ
ブ
貝
・
バ
チ
ま
ぐ
ろ
・
イ
カ
・

サ
ー
モ
ン
・
玉
子
・
む
し
え
び
・

い
そ
っ
子
・
親
子
軍
艦

バ
チ
ま
ぐ
ろ
・
え
ん
が
わ
・

生
え
び
・
サ
ー
モ
ン
・
玉
子
・

イ
カ
・
い
く
ら
・
親
子
軍
艦

740円（税込）三坂876 8貫入
みさか

1,140円（税込）小樽880 8貫入
おたる

ビンチョウマグロ・バチまぐろ・イカ・むしえび・こはだ・
玉子・北寄貝・たこ・いそっ子・彩りサラダ

930円（税込）友知884 10貫入
ともしり

しめ鯖・バチまぐろ・ツブ貝・むしえび・イカ・玉子・
ビンチョウマグロ・えんがわ・ネギトロ・彩りサラダ

980円（税込）洲崎885 10貫入
すのさき

えんがわ・バチまぐろ・イカ・サーモン・ビンチョウマグロ・
玉子・むしえび・たこ・ネギトロ・彩りサラダ

1,000円（税込）新湊886 10貫入
しんみなと

生えび・バチまぐろ・ツブ貝・親子軍艦・ネギトロ・
煮穴子・ぶり・えんがわ・サーモン・イカ

1,270円（税込）富崎887 10貫入
とみさき

1,280円（税込）船瀬881 8貫入
ふなせ

1,380円（税込）神岬882 8貫入
こうざき

1,650円（税込）美国883 8貫入
びくに

790円（税込）浅海877 8貫入
あさなみ

830円（税込）相泊878 8貫入
あいどまり

990円（税込）原歌879 8貫入
はらうた

生えび・ビンチョウマグロ・バチまぐろ・本まぐろ中トロ・
ツブ貝・煮穴子・イカ・サーモン・ネギトロ・親子軍艦

1,340円（税込）
乙浜890 10貫入
おとはま

えんがわ・バチまぐろ・ビンチョウマグロ・サーモン・
ツブ貝・煮穴子・ぶり・生えび・いくら・うに

1,740円（税込）玄界891 10貫入
げんかい

ホタテ・バチまぐろ・本まぐろ中トロ・たい・ぶり・煮穴子・
かに・数の子・いくら・うに

2,320円（税込）
札前893 10貫入
さつまえ

甘えび・ホタテ・かに・ひらめ昆布〆・ぶり・本まぐろ中トロ・
本まぐろ大トロ・煮穴子・いくら・親子軍艦

2,050円（税込）
大瀬892 10貫入
おおせ

560円（税込）

花日和
スプーンで食べる
お手軽カップチラシ

899
はなびより

絶
品
！
卵
黄
ソ
ー
ス

ま
ろ
や
か
な
コ
ク
で

ま
ぐ
ろ
と
相
性
抜
群
！

卵黄
ソース
使用使用

サーモンには正油を予め
つけてあります。
シャリは、シャケフレーク
混ぜごはんです。最後ま
でスプーンでパクパクおい
しくお召し上がりいただ
けます。

本
ま
ぐ
ろ
鉄
火
巻
・

本
ま
ぐ
ろ
中
ト
ロ
巻
・

ト
ロ
た
く
巻

本
ま
ぐ
ろ
大
ト
ロ
・

本
ま
ぐ
ろ
中
ト
ロ
・

本
ま
ぐ
ろ
中
ト
ロ
巻

本
ま
ぐ
ろ
中
ト
ロ
・

本
ま
ぐ
ろ
赤
身
・

本
ま
ぐ
ろ
中
ト
ロ
巻

バ
チ
ま
ぐ
ろ
・
ビ
ン
チ
ョ
ウ
マ
グ
ロ
・

バ
チ
ま
ぐ
ろ
鉄
火
巻

◆割引券・サービス券は1回の注文につき1枚の使用とさせていただきます。◆大トロ・中
トロは豊洲直送の本まぐろです。シケなどによって他の市場からの仕入れになる場合がご
ざいます。◆シケと季節により多少ねたの内容を変更する場合がございます。◆ワンウェ
イ容器は写真と異なる場合がございます。◆まげ不足の場合、使い捨て容器になる場合
があります。◆お客様のご住所によってはお持ち帰りになる場合もございます。◆祝・祭日
は大変込み合いますので、お早めにお電話ください。◆商品を限定させていただく日もご
ざいますので、予めご了承ください。◆巻物は2個で1貫と致します。

※軽減税率対象商品です。
※表示価格は、税込価格となっております。
※写真はイメージです。（盛り付け例）

《チラシ有効期限》2024年6月30日

すし海道はアレルギーの少ない
米酢を使用しています。

ぶ
り
・
イ
カ
・
バ
チ
ま
ぐ
ろ
・

ツ
ブ
貝
・
サ
ー
モ
ン
・
甘
エ
ビ
・

い
く
ら
・
ネ
ギ
ト
ロ

豊洲直送！ 豊洲直送！

豊洲直送！豊洲直送！ 豊洲直送！

豊洲直送！

シャリは150g
ネタと合わせると
200g位の

お手軽サイズです
ワンコイン500円

花日和のお持ち帰りは

です。

OFF10％ ！
全品お持ち帰りは

ご
来
店
に

感
謝
を
込
め
て
！

お客様へ
すし海道のお米は山形ブランド米 雪若丸を使用しております。
丁寧に浸水させ、ふっくらガス釜で炊き上げます。
鮪は豊洲直送イチオシ鮪、一枚一枚丁寧に切付けます。
作り置きせず注文頂いてからお作りし出来たてのお寿司を提供します。

全商品
使用

米
は
山
形
県
産

「
雪
若
丸
」

◆寿司桶に変更も可能です。お気軽にお申し出下さい。◆全品にお吸い物・醤油・はしが付いています。

宅配寿司
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